
LE GRAVILLE-LACOSTE EST LE VIN BLANC SEC 
TRADITIONNEL DE LA PROPRIÉTÉ.

Situé dans les Graves à Pujols-sur-Ciron, le Château Graville-Lacoste possède un terroir qui, 
d’un point de vue géographique et géologique, est dans la continuité du Château Roûmieu-
Lacoste situé dans le Haut-Barsac, Sauternes. 

Avec sa fi nesse et son élégance, l’assemblage prône l’équilibre entre la minéralité 
provenant de la profondeur des sous-sols composés de roche calcaire fi ssurée et le fruit 
est prononcé sur les notes d’agrumes. Simple, frais et léger on trouve sa constance dans les 
millésimes. 

Il se déguste bien à 10/12 degrés pour l’apéritif ou accompagne les fruits de mer, 
poissons, huîtres et plats épicés. 

Château Graville-Lacoste
Appellation : AOC Graves 

Commune : Pujols-sur-Ciron

Sols : argilo-calcaires et sableux avec un sous-sol roche fi ssuré 

Âge moyen : 35 ans

Densité : 6.600 pieds/ha

Encépagement : 60 % Sémillon, 35 % Sauvignon Blanc, 5 % Muscadelle

Vendanges : réalisées manuellement et de façon mécanisée

Élevage : 5 mois en cuve inox 

Certifi é Haute Valeur Environnementale Niveau 3
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